“PRZVIECIE KOMUNIJNE & CHRZCINY

vvyjatkovve chvv/ e vvfodzmnym gron/e




Krem z pomidordw pelati z bazyliowym pesto i kluseczkami
Krem z pieczonych biatych warzyw z oliwa ziotowa i ptatkami migdatéw
Bulion drobiowy z piersia kurczaka, warzywami oraz makaronem

Piers drobiowa przektadana pomidorami zapiekana mozzarella z pesto bazyliowym
De volaille z mastem ziotowym

Zraziki wieprzowe po kaszubsku w aromatycznym sosie

Poledwiczki wieprzowe z aromatycznym sosem grzybowym

Zapiekana piers z drobiu faszerowana pieczarkami i serem

Filet z dorsza lub tososia podany z sosem koprowym i czastkami cytryn

Piers z kaczki po pomorsku z czastkami jabtek i zurawing

Roladka z indyka nadziewana blanszowanymi porami z sosem smietanowym
Medaliony z poledwiczki wieprzowej owinigte bekonem na wisniowym sosie barbecue
Piers z indyka otulona szynka dojrzewajaca i grillowana cukinia na sosie bazyliowym
Filet z sandacza na aksamitnym sosie rakowym

Ziemniaki gotowane ze Swiezym koprem
Ziemniaki opiekane oprészone ziotami
Ryz z zielonym groszkiem

Kluski slaskie z cebulka

Warzywa sezonowe gotowane na parze z ptatkami migdatow

Buraczki na ciepto zasmazane

Bukiet satat z kukurydza i Swiezymi sezonowymi warzywami z dressingiem winegret
Surowka Colestaw

Suréwka z biatej kapusty i Swiezego koperku z dressingiem cytrusowym

Suréwka z marchewki i jabtka w sosie chrzanowym

Suréwka z selera z rodzynkami w sosie jogurtowym

Mizeria z 0gdrkéw ze swiezym koperkiem

Deser lodowy z owocami sezonowymi i sosem czekoladowym




Indyk marynowany w ziotach na bukiecie satat z suszonymi pomidorami, grillowana
cukinia oraz oliwkami z sosem winegret

tosos marynowany w koprze z jajeczkiem przepidrczym i ziokowym creme fraiche
oraz tagliatelle z ogdrka

Mozzarella w pesto bazyliowym z pomidorkami cocktailowymi na bukiecie satat

z grillowana cukinia oraz oliwkami z sosem winegret

Krem ze szparagow z kawatkami warzyw i croutons
Krem z pieczonych biatych warzyw z oliwa ziotowa i ptatkami migdatéw
Aromatyczna zupa rybna z kawatkami ryb i warzywami

Piers z drobiu capreze z pomidorami zapiekana mozzarella z pesto bazyliowym podana
z czastkami opiekanych ziemniakow oprdszonych ziotami oraz bukietem satat

z pomidorkami cocktailowymi i ptatkami parmezanu z dressingiem winegret
Poledwiczka wieprzowa z aromatycznym sosem grzybowym podana z kopytkami

z mastem ziotowym oraz blanszowana zielona i zotta fasolka szparagowa

Filet z tososia lub dorsza na smietanowym sosie koprowym podany z ryzem z zielonym
groszkiem oraz bukietem satat z tagliatelle z marchewki oraz dressingiem cytrusowym

Piers z kaczki po pomorsku podana z czastkami jabtek z zurawing, modra kapusta oraz
kopytkami z pietruszka i mastem palonym

Piers indyka otulona grillowana cukinia oraz szynka dojrzewajaca na aksamitnym sosie
bazyliowym podana z opiekanymi ziemniakami oprdszonymi ziotami oraz warzywami
blanszowanymi na parze z ptatkami migdatow

Filet z sandacza na sosie rakowym podany z opiekanymi ziemniakami oprészonymi
ziokami oraz szparagami /sezonowo/ blanszowanymi

Deser lodowy z owocami sezonowymi i sosem czekoladowym

Usmiech z owocdw egzotycznych i sezonowych

Bulion drobiowy z kawatkami kurczaka, warzywami i makaronem

Piers z kurczaka na chrupko z frytkami i ketchupem

podawana z suréwka z marchewki i jabtka

Eskalopki drobiowe lub pulpeciki w sosie koperkowym z ziemniakami

ze swiezym koperkiem i blanszowana marchewka

Fileciki drobiowe z pieczarkami zapiekane serem z opiekanymi ziemniaczkami
oraz suréwka Colestaw

Deser lodowy z owocami sezonowymi i sosem czekoladowym




Carpaccio z tososia z koperkowym creme fraiche oraz oliwka

Filecik z pstraga z warzywami musniety delikatna galaretka z czastka cytryny
Potgesek wedzony z chutney zurawinowym na bagietce

Roladki z szynki z musem chrzanowym i zielonym groszkiem

Mus z tososia ze Swiezym koperkiem na potdwece jajka ekologicznego
Tymbalik z drobiu z warzywami i zielonym groszkiem na plastrach cytryn
Schab w maladze z morela i sliwka

Tatar ze sledzika z pieprzem mtotkowanym i ogdrkiem kiszonym

Rewia jaj faszerowanych na bukiecie satat z jadalnymi kwiatami

Mus surimi ze swiezym koperkiem na bagietce

Grillowany indyk z grzankami ziotowymi na satacie lodowej z zielonym
ogorkiem, papryka i pomidorami

Sledzik pod pierzynka warzyw i jajka z puszystym sosem jogurtowym
Satatka gyros z kurczakiem, kukurydza, papryka i ogorkiem na kapuscie
pekinskiej z aromatycznym sosem

Satatka grecka z feta, pomidorami, oliwkami i satatami z dressingiem winegret

Tatar wotowy z ogdrkiem, cebulka i grzybkami marynowanymi

Filecik z pstraga lub tososia z szyjka rakowa musniety delikatna galaretka

z czastka cytryny

Deski ryb wedzonych z nadmorskiej wedzarni z czastkami cytryn i sosem
koprowym

Poledwiczka wieprzowa z chipsem bekonu na chutney z czerwonej cebuli
Krewetki krélewskie marynowane w ziotach z biatym winem na salsie
meksykanskiej

Whoskie wedliny z antipasti: suszone pomidory i oliwki greckie marynowane
w ziotach z paluszkami grissini

Plastry indyka marynowanego z salsa mango i nuta chilli

Tymbalik z drobiu z warzywami i zielonym groszkiem na plastrach cytryn
Potgesek wedzony z chutney morelowym na bagietce

Hummus z suszonym pomidorem i kietkami na bagietce

Pasztet staropolski z dodatkiem watrébek gesich na plastrach grillowanych
jabtek

Rewia serdw plesniowych i dojrzewajacych z marynowanymi greckimi
oliwkami

Bukiet satat z serem plesniowym i porzeczka z dressingiem ziotowym
Insalata caprese: pomidory, mozzarella oraz swieza bazylia i oliwa z oliwek
Satatka krabowa ze sSwiezym koperkiem, kukurydza, makaronem ryzowym oraz
ogorkiem i sosem jogurtowym




NAPOJE GORACE | ZIMNE

20 PLN ZA OSOBE / NIELIMITOWANE DO 4H

Kawa

Herbata

Cukier biaty

Mleko w dzbankach

Cytryna

Woda mineralna z cytrusami w szklanych karafkach

Soki owocowe 100% CAPPY /pomaranczowy, jabtkowy/ w szklanych karafkach

CIASTA Z NATURALNYCH SKtADNIKOW

165 PLN ZA BLASZKE / érednia waga miedzy 2,5 kg a 3 kg
WYDANE NA PATERACH Z DEKORACJA OWOCOWA

= (Ciasto biszkoptowe z kremem mascarpone i truskawkami / sezonowo
= Agrestowiec na biszkopcie z bita Smietang, beza i ptatkami prazonych
migdatow

Sernik pieczony z pianka i czekolada

Malinowa chmurka z kremem smietankowym i beza

3 BIT z puszysta masa budyniowa i kajmakiem

Makowa pokusa z konfitura z czarnej porzeczki oraz musem waniliowym
Ciasto kawowe z beza i wisniami

Cytrynka z puszystym kremem ze skorka cytrynowa na biszkopcie
Daktas z kremem mascarpone, daktylami i orzechami

Pianka cytrynowa z musem jabtkowym na biszkopcie

Metrowiec z delikatnym kremem i ciastem kakaowym
Stonecznikowiec z karmelem i kremem smietanowym na biszkopcie

TORT KOMUNIJNY

Wykonujemy dla Panstwa ARTYSTYCZNE TORTY KOMUNIJNE w cenie 110 PLN za
kilogram (np. ksiega z napisem o smaku wybranym przez Klienta wraz z dekoracja
i wykonczeniem w bitej Smietanie) lub STANDARDOWE TORTY w cenie 80 PLN za
kilogram




Krewetki black tiger marynowane w winie z salsa paprykowa

Matze nowozelandzkie z musem limonkowym oraz musem chilli

Szwedzka satatka skagenrora z krewetkami koktajlowymi z dodatkiem kawioru
Krazki kalmarow z tajska nuta

Marynowany filet z tososia z koprem i cytryna

Karczek wieprzowy marynowany w ziotach

Sataye z kurczaka z salsa mango — chilli

Kietbaski biate przyprawiane czosnkiem i majerankiem

Opiekane czastki ziemniakéw z sosem tzatziki
Warzywa grillowane —cukinia, baktazan, papryka
Sosy zimne: czosnkowy, barbecue, cocktailowy, ketchup, musztarda

Satatka Coleslaw
Bukiet satat ze Swiezymi warzywami sezonowymi oraz dressingiem winegret

Grillowane krewetki black tiger z salsa meksykariska

Smazone kalmary z sosem chilli

Pieczony ser camembert z szynka parmeriska

Tagliatelle z oliwa i czosnkiem podawane réwniez z owocami morza
Bagietki pszenne i wieloziarniste

Oliwy smakowe / z czosnkiem, tymiankiem, chilli /



BanGlob Catering zapewnia ustugi na najwyzszym poziomie oraz dba
0 zdrowie Gosci zgodnie z wytycznymi Paristwowej Inspekcji Sanitarnej,
Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci | Swiatowej
Organizacji Zdrowia.

W czasie pandemii COVID-19 wprowadzilismy dodatkowe, niezbedne
srodki ochrony dla naszych klientéw oraz pracownikow.

Wspotpracujemy z dostawcami zachowujacymi rezim sanitarny
Wszyscy pracujemy w maseczkach oraz lateksowych
rekawiczkach

Zapewniamy staty dostep do srodkdw dezynfekujacych
Kontrolujemy odpowiednia temperature ciata naszych
pracownikow

Stosujemy zmianowy system pracy oraz bezpieczny dystans
wobec siebie

Regularnie dezynfekujemy pomieszczenia, naczynia,
powierzchnie, sprzety produkcyjne oraz samochody dostawcze
Przestrzenie wspolne w czasie przyje¢ organizujemy tak, aby
zapewni¢ osobe do obstugi tych miejsc

Na zyczenie klienta mozemy zapewni¢ dezynfekcje wskazanych
pomieszczen lampa UVC do neutralizacji drobnoustrojow
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kreujemy - inspirujemy « realizujemy

Zachecamy do kontaktu!

BanGlob Catering
+48 620 43 29
+48 620 82 39

banglob@banglob.pl

www.banglob.pl
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